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A

durante a Vinitaly 2018

Monica Rossetti recebeu o titulo de Embaixatriz do Espumante Brasileiro na ltalia
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Com a palavra, a

Embaixatriz dO

A Enéloga Monica Rossetti, natural de Bento Gonqalveg,
que teve seu trabalho reconhecido internamonalment? na Vi-
nitaly 2018, ocorrida em \erona, com a o’uForga do fitulo de
Embaixatriz do Espumante Brasileiro na Italia, _relata um pou-
co dessa trajetoria que culminou com a honraria. Ela cursou a
faculdade de Enologia e Viticultura no IFRS de Bento Gonggl-
ves e agora esta finalizando uma especializagao em Enollogia,
Viticultura e Mercados Vitivinicolas na Italia, na universidade

Com que idade decidistes ser endloga
e porqué?

Decidi ser Endloga em 1998, com 15 anos.
Obtive a graduagao pela entao denominada Es-
cola Agrotécnica Federal Presidente Juscelino
Kubitschek, hoje Instituto Federal. Tive a sorte
de descobrir cedo a minha vocacao e, em modo
espontaneo, senti gue o mundo do vinho seria o
meu mundo e segui em frente!

Atualmente, qual é a tua atividade pro-
fissional?
Sou Endloga Consultora e manager da minha
empresa ROSSETTIENOLOGIA, atuo prestando
consultoria técnica principalmente na Itélia. Por
mais de dez anos trabalhei constantemente entre
ltalia e Brasil, coordenando duas safras no mes-
mo ano.

A que atribui o titulo de Embaixatriz do 7

Espumante Brasileiro na Itdlia, que vocé re-
cebeu no Gitimo més de abril, na Vinitaly?
As atividades de promogdo e comunicagao
técnica que realizo ha varios anos para a valori-
zagao dos vinhos espumantes brasileiros. A Italia
foi palco de muitas iniciativas que organizei para
falar do cendrio enolégico brasileiro. As de maior
destaque foram junto a Embaixada Brasileira, em
Roma. Na dltima Vinitaly, conduzi a apresentagao
e degustacao de espumantes brasileiros no lan-
gamento da feira Wine South America, que acon-

de Udine.

tecera de 26 a 29 de setembro deste ano, em
Bento Gongalves.

Na tua avaliacao, o acréscimo de qua-
lidade das bebidas derivadas da uva ela-
boradas no Brasil constatado nos ultimos
anos é decorrente de que fatores?

Acredito que os principais fatores sao a entra-
da das novas geragbes nas empresas vinicolas
e 0 aumento de pesquisa do terroir brasileiro. O
conhecimento e a energia dos novos atores do
vinho no Brasil estao profissionalizando cada vez
mais o setor. Esta sendo buscada uma linguagem
internacional, tanto para a produgao como para a
comunicagao, principalmente no que diz respeito
a elaboragdo de vinhos com identidade propria.
A viticultura se revolucionou no Brasil como efeito
desta evolugao, e desta forma a melhoria da ma-
téria-prima esté refletindo na qualidade intrinseca
dos produtos.

Entre o antigo endereco em Bento Gon-
calves e o atual, na Italia, houveram ouiros?

Recentemente, com o meu casamento, me
transferi para a Lombardia. Morei dez anos no
Véneto. Antes disto, nos primeiros anos na ltalia
também morei no Trento e na Toscana. Em 2010
morei por um breve periodo na Franga, na regiao
de Champagne. '

Fizestes o caminho contirario dos teus

ancestrais que se estabeleceram na Serra
Gauicha voltando para a Itilia. Porqué?

Desde crianga cultivei uma forte paixao pela
ltalia, como tantos descendentes de italianos da
nossa regiao. Ja no inicio do curso de Enologia,
comecei também o curso de lingua italiana e pro-
jetei a continuacao desses estudos na ltalia, seja
para ampliar a minha experiéncia no mundo do
vinho, seja para recuperar as origens da minha
familia. Iniciei as minhas colaboragoes profissio-
nais como assistente durante a vindima e hoje
presto consultoria @ empresas importantes, em
diferentes regides da ltalia. Para completar este
percurso, casei na mesma igreja onde casaram
0s meus antepassados antes de partir para o Bra-
sil, foi emocionante!

Teu marido é italiano? Trabalha na area?
Agora casada, viras menos ao Brasil?

Sim, meu marido é italiano, se chama Ema-
nuele Pellegrini. Nos conhecemos atraves do vi-
nho, ele também trabalha no setor, na produgao,
com uma vinicola de familia na Toscana, € na co-
mercializagao, dentro da Pellegrini Spa, empresa
de importacao e distribuigao de vinhes na Italia.
Pretendo manter a minha ligagao com o Brasil,
com viagens menos frequentes, mas continuan-
do o desenvolvimento de atividades dentro de um
projeto chamado UNIVERSOVINO. Sempre que
posso levanto a bandeira e a taga do vinho bra-
sileiro!



